
Per Se Aperitivo	 Apéritif	

REF.: DES-PERSE70N 

 

ÜBER 
Lange Nachmittage am Strand, mit den Freunden unterwegs. Milde 
Temperaturen und ein orangefarbener Horizont erfüllt mit dem warmen Rot der 
Sonne, die sich in unserem jungen Lissabon versteckt.  

In Portugal wissen wir, dass dieses Szenario nur mit einem Glas, Eis und dem 
strahlenden Orange eines Aperitifs, der aus 24 Botanicals besteht, die sich in 
einer einzigartigen Mischung vereinen, vollständig ist.  

Mit seinem moderaten Alkoholgehalt von 14,5% Vol. liegt Per Se Aperitivo voll im 
Trend der bewussten Genießer, die Geschmack ohne Schwere suchen. 
Handcrafted in Portugal und 100% vegan – ganz ohne künstliche Farbstoffe. Das 
leuchtende Orange entsteht ausschließlich durch unsere 3 verschiedenen 
Orangenarten aus Portugal. 

INHALTSSTOFFE  
24 destillierte und mazerierte Kräuter , Wasser, Alkohol 

FARBE  
„Per Se Aperitivo" lockt mit einem leuchtenden, warmen Orange, welches an die 
ikonischen Sonnenuntergänge Südeuropas erinnert. Diese natürliche Farbe 
entsteht ausschließlich durch unsere sorgfältig ausgewählten Botanicals – ganz 
ohne künstliche Farbstoffe. 

GERUCH  
Aromen mit einem Hauch von Kardamom, Orange, jamaikanischem schwarzen 
Pfeffer und portugiesischem Hopfen verleihen diesem Aperitif eine 
ausgewogene, erfrischende Note, die uns in die schönsten Sommertage 
zurückversetzen lässt. Kardamom und Minze schaffen dabei ein besonders 
erfrischendes und lebendiges Geschmacksbild. 
 
GESCHMACK  
Komplex in seinen Inhaltsstoffen, aber unkompliziert im Glas. Leicht, süß, zart 
und mit einer leichten Bitterkeit am Gaumen, wobei alle 24 Botanicals zu einem 
reichhaltigen Geschmacksensemble beitragen. Die frischen Noten von 
Kardamom und Minze sorgen für eine belebende Leichtigkeit. 

ABGANG  
Sanft und zitrusfrisch mit einem anhaltenden Nachklang am Gaumen und in der 
Nase. Der portugiesische Hopfen verleiht dem Abgang eine charakteristische, 
elegante Bitterkeit – das Geheimnis der perfekten Balance. 

PERFECT SERVE  
Per Se On The Rocks: Gießen Sie 10cl Per Se über einige Eiswürfel und 
garnieren Sie mit einer Orangenzeste für eine delikate und erfrischende 
Zitrusnote. 
Tonic & Per Se: Gießen Sie in ein Glas 10cl Per Se über einige Eiswürfel und 
fügen Sie dann 10cl Tonic Water hinzu. Vollenden Sie mit einer Orangenzeste für 
eine delikate und erfrischende Zitrusnote. 

  
	 VERTRIEB für Vorarlberg, Tirol, Salzburg, OÖ, Bayern, CH und Liechtenstein 

	 WOLFGANG HÖSL 
	 	 A-1220 Wien - Siebenbürgerstraße 48/11/6 - Tel.: +43 650 651 0 651 

	 Email: wolfgang@austrianfinewines.at

MENGE: 

70cl 

ALKOHOLGEHALT: 

14,5% Vol.
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